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Comunicato del 27/07/2010 

(Andamento Climatico (dati da stazioni Arpav della zona) 

Anche la settimana scorsa è stata caratterizzata dal bel tempo. Nella giornata di Venerdì 
violenti  temporali hanno provocato gravi danni  con grandinate anche di forte entità, 
trombe d’aria e piogge intense.La zona più interessata da questi fenomeni è quella tra  
l’abitato di Castelnuovo e la frazione Sandrà. 

Per  questa settimana si prevede ancora bel tempo, con temperature miti.  E’ previsto  
ancora qualche eventuale fenomeno temporalesco. 

Fase fenologica: 

Varietà Pianura Collina 

Corvina Acini al 80-90 dimens.finale Pre invaiatura 

Garganega Acini al 80-90 dimens.finale Pre invaiatura 

Chardonnay Pre invaiatura Invaiatura 

Pinot Grigio Pre invaiatura Invaiatura 
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Difesa fitosanitaria: 

Peronospora : Si consiglia di mantenere la vegetazione coperta da antiparassitario 
soprattutto per proteggere la nuova vegetazione. 

 



Oidio: Vi è ancora la possibilità di attacchi di questo patogeno si raccomanda di continuare 
la difesa. 

Tignole: Sono iniziate le catture di tignoletta di terza generazione, vista la larga gamma di 
principi attivi disponibili con diversi meccanismi d’azione e momento di posizionamento vi 
consigliamo di contattare il vostro tecnico di fiducia per concordare la strategia più 
efficace. 
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Operazioni colturali: 

Sfogliatura e cimatura 

Viste le  temperature alte e il forte irraggiamento previsto; sui filari si consiglia di 
sospendere le operazioni di sfogliatura per evitare danni da scottature solari  

( in particolare su Corvina, Cortese, Chardonnay e Pinot grigio). 

Effettuare le cimature solo dove eccessi di vegetazione lo richiedano. 

Queste operazioni possono proseguire senza problemi sulle pergole. 
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